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Lähettäjä

Pohjois-Karjalan Ympäristöterveys

Tikkamäentie 16
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Vastaanottaja

Lieksan Laatuherkut Oy

Rantalantie 2

81720 Lieksa

Tarkastuskertomus
Elintarviketoimiala

Pvm 13.4.2026

Tapahtumatunnus 2040001

Diaarinumero 127394

  

 

Asia Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus, OIVA-tarkastus 19.2.2026 klo 
9.10 - 10.10.

Toimija Lieksan Laatuherkut Oy (0954126-8)

Kohde Lieksan Laatuherkut

Rantalantie 2, 81720 Lieksa

Toiminnan nimi Lieksan Laatuherkut Oy, Lieksan Laatuherkut

Toiminta Juuston valmistus, Voin ja rasvaseosten valmistus, Kasvis-, marja- ja 

hedelmätuotteiden valmistus, Maitonesteiden valmistus

Aika 19.2.2026

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Olga Piirik-Laiho

Toimipaikan edustaja kirsi Ikonen, Teijo Lyytinen

Muut läsnäolijat Meeri Silvasti, Ell opiskelija. 

Tarkastuksen perusteet
 
Pohjois-Karjalan hyvinvointialueen ympäristöterveydenhuollon jaosto 2.9.2025, 32 §
 
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. HYVÄKSYMISVAATIMUSTEN NOUDATTAMINEN

1.1. Tilojen, rakenteiden ja laitteiden hyväksymiset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
1.5. Puhtaan veden vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
2. TILOJEN JA LAITTEIDEN KUNNOSSAPITO

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi B = Hyvä

Oivahuomio
 
Lattian kunnossapidossa on pieniä puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet
 
Tilat ja rakenteet ovat tarkastetuilta osin hyvässä kunnossa.
 
Toisella kerroksella uuden rahkojen tankkiin ympäri on lattian kunnossapidossa vielä pieniä puutteita.
Lattiat ovat kyllä maalattu, mutta väri on noussut uudelleen. (katso kuvat).
Neuvoteltu, että pitäisi korjata lattiat vielä.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta
 
2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja työvälineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja järjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.5. Haittaeläinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
3.6. Jätteiden ja jätevesien poistaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTOHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden käsittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
5.2. Eri hygieniatason toimintojen erottaminen toisistaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
5.3. Vesipisteiden ja vettä käyttävien laitteiden hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
5.6. Elintarvikkeiden säilyttämisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
16. JÄLJITETTÄVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.9. Eläinperäisten elintarvikkeiden jäljitettävyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Näytteenotto ja omavalvontatutkimukset

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Käytiin läpi omavalvonnan tutkimustuloksia. Näytteenotto on toteutettu omavalvontasuunnitelman 
mukaisesti ja tutkimustulokset ovat olleet hyviä.
Keskusteltiin omavalvonta suunnitelmasta, että toimijalla toimipaikassa ovat käytännössä tiukat 
mikrobiologiset ohjausarvo kriteerit. Toimija haluaisi muuttaa suunnitelmansa teollisuus ohjeiden 
vastaavaksi. - "Elintarvikkeiden mikrobiologisia ohjausarvoja viimeisenä käyttöpäivänä. 
Elintarviketeollisuusliiton suositus 2022."
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
 
  

Lisätiedot
 
Pyydämme teitä vaikuttamaan toimintamme kehittämiseen antamalla asiakaspalautetta tästä linkistä: 
Asiakaspalaute
 
 
Sovelletut säännökset
 
Hallintolaki (434/2003)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 2017/625 virallisesta valvonnasta ja muista 
virallisista toimista, jotka suoritetaan elintarvike- ja rehulainsäädännön ja eläinten terveyttä ja 
hyvinvointia, kasvien terveyttä ja kasvinsuojeluaineita koskevien sääntöjen soveltamisen 
varmistamiseksi
Elintarvikelaki (297/2021)
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004

https://eur04.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fmy.roidu.com%2Fa%2F5LSyKUYsYgYQuMUA&data=05%7C02%7Cjaana.valkama%40siunsote.fi%7Cefebde3c6af7440d59cb08dd089ec9b5%7C20622b905604453b979abf713718faf2%7C0%7C0%7C638676200259028216%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=g%2FFqlVkjZ4VlwAG66JAZjZFlqQQfXDFIs6YgYldccUc%3D&reserved=0
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Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 eläinperäisiä elintarvikkeita koskevista 
erityisistä hygieniasäännöistä
 

Oiva-arviointiohjeet hyväksytyille elintarvikehuoneistoille•
Elintarvikehuoneiston hyväksyminen•
Elintarvikehuoneiston riskiperusteinen valvonta•
Elintarvikehuoneiston ja kontaktimateriaalitoiminnan riskiluokitus ja elintarvikelainsäädännön 
mukaisen valvontatarpeen määrittäminen

•

Jään ja veden valvonta elintarvikehuoneistoissa•
Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteinen valvonta•
Omavalvontaohjeistusta toimijoille•
HACCP-järjestelmä, periaatteet ja soveltaminen•
Eläimistä saatavien sivutuotteiden käsittely ja valvonta elintarvikealan laitoksissa ja niiden 
yhteydessä olevissa sivutuotealan laitoksissa

•

Jyrsijätorjunta ja jyrsijämyrkkyjen käyttö rehu- ja elintarviketuotannossa•
Elintarvikkeiden pakastaminen ja jäädyttäminen elintarvikehuoneistoissa•
Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille•
Opas Elintarvikkeista annettavat tiedot 10/2018, opas PK-yrityksille•
Elintarvikeparanteiden valvontaohje•
Elintarvikkeiden mikrobiologinen näytteenotto ja analyysit valvojille•
Elintarvikkeiden mikrobiologiset vaatimukset - ohje toimijoille•

 
 
  

Maksu 156,00 €
 
Maksuperusteet
 
Pohjois-Karjalan hyvinvointialueen ympäristöterveydenhuollon jaosto 17.12.2025, 59 §
 
 
Valvontamaksun muutoksenhakuohje
 
Julkisoikeudelliseen maksuun tyytymätön asianosainen, eli se johon maksu on kohdistettu, voi tehdä 
kirjallisen oikaisuvaatimuksen.
Oikaisuvaatimus osoitetaan:
Siun sote - Pohjois-Karjalan hyvinvointialue / ympäristöterveydenhuollon jaosto,
Postiosoite: Tikkamäentie 16, 80210 Joensuu
Käyntiosoite: Tikkamäentie 16, Joensuu, M-talo, 3. kerros
Sähköpostiosoite: kirjaamo@siunsote.fi
Puhelinnumero: 013 330 8285
Kirjaamon aukioloaika: arkisin klo 9–14.30
 
Oikaisuvaatimus on tehtävä kirjallisesti 30 päivän (tupakkalaki 60 päivän) kuluessa maksua koskevan 
laskun tiedoksisaannista. Perusmaksun osalta oikaisuvaatimus voidaan tehdä 3 vuoden
kuluessa maksun määräämistä seuraavan kalenterivuoden alusta.
Oikaisua voi hakea seuraavia palveluita koskevista maksuista:
· elintarvikelain ja terveydensuojelulain mukaiset valvonnan perusmaksut sekä ilmoitusten ja 
hakemusten käsittelyyn liittyvät maksut
· tupakka- ja lääkelain mukaiset vuosimaksut
· säännöllisen valvonnan tarkastus- ja jälkivalvontamaksut
· näytteenottoon liittyvät maksut.
Lisätietoja
 
  

  

Tarkastaja Olga Piirik-Laiho

HYGIEENIKKOELÄINLÄÄKÄRI

+358133308210

olga.piirik-laiho@siunsote.fi

  

Liitteet Liite 1: 1000000083.jpg

Liite 2: 1000000084.jpg

Liite 3: 1000000085.jpg

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja

https://www.siunsote.fi/ymparistoterveydenhuolto
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Oiva-raportti • Oiva-rapporten 
Elintarvikevalvonta • Livsmedelstillsyn

2040001

Valvontakohde • Tillsynsobjekt
Lieksan Laatuherkut • Lieksan Laatuherkut Oy
Rantalantie 2, 81720 LIEKSA

Hyväksymisnumero • Godkännandenummer
60232

Viimeisin tarkastus • 
Senaste inspektion

19.2.2026
Hyvä •  
Bra

Arvosanat yhteensä KPL • 
Resultat inalles ST

kpl • st

Oivallinen • Utmärkt 17

Hyvä • Bra 1

Korjattavaa • Bör korrigeras

Huono • Dåligt

Aikaisemmat tarkastukset • 
Tidigare inspektioner

26.11.2025
Oivallinen •  
Utmärkt

26.3.2025
Oivallinen •  
Utmärkt

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 19.2.2026

Hyväksymisvaatimusten noudattaminen • Hur kraven för godkännanden följs Oivallinen • Utmärkt

Tilojen ja laitteiden kunnossapito • Lokalernas och utrustningens underhåll Hyvä • Bra

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus • Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Oivallinen • Utmärkt

Elintarvikkeiden tuotantohygienia • Produktionshygienen vid hantering av livsmedel Oivallinen • Utmärkt

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta • Kontrollen av livsmedlens temperaturer Oivallinen • Utmärkt

Jäljitettävyys ja takaisinvedot • Spårbarheten och återkallelserna Oivallinen • Utmärkt

Elintarvikkeiden tutkimukset • Livsmedelsundersökningarna Oivallinen • Utmärkt

Oiva-raportin esilläpito • Oiva-rapportens presentation Oivallinen • Utmärkt

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Huomiot • Observationer

• Lattian kunnossapidossa on pieniä puutteita.

Valvontayksikkö • Tillsynsenhet
Pohjois-Karjalan Ympäristöterveys •
Pohjois-Karjalan Ympäristöterveys

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi 
viimeistään 23.4.2026 •
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi 
senast 23.4.2026
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